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Inventia se refera la industria alimentara, si anume la un procedeu de fabricare a prunelor uscate fard samburi cu
caracteristici prestabilite, gata pentru consum.

Procedeul, conform inventiei, include calibrarea, curatarea si spalarea prunelor uscate cu saimburi, umezirea acestora
in apa si/sau abur pana la desprinderea samburelui de pulpa in interiorul fructului si mentinerea ulterioara, indepartarea
samburilor, determinarea umiditatii si sortarea prunelor, deshidratarea prin tratare termicd sau tratarea cu abur a
acestora pana la atingerea unei umiditati predeterminate, tratarea prunelor fara simburi cu solutie de sorbat de potasiu
cu o concentratie predeterminata si ambalarea ulterioara a produsului finit.
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